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предназначен для получения из образцов промышленной пыли сухих продуктов 
переработки коровьего молока, содержащих комплекс казеиновых белков, 

экстракта-аллергена, обладающего достаточно высокой аллергенной специфичностью. 
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Сфера применения

может использоваться в лабораторной аллергодиагностике для подтверждения 
профессионального генеза  аллергопатологии пылевой этиологии у работников.

Назначение
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Основные этапы

Щелочной гидролиз 
нерастворимого 

казеина технического
Осаждение преципитата 

казеиновых белков 
минеральной кислотой

Растворение белкового 
преципитата раствором 

гидроксида натрия

Стандартизация 
полученного экстракта-

аллергена по белку

Физраствор + 1Н 
раствор NaOH (2:3)

Довести до 
60-65 0С

Добавить 
навеску пыли 

сухого казеина

Довести до 70-75 0С, 
выдержать 25-30 мин

Добавить HCl
до 7,2-7,4 ед. pH

Центрифугирование 
8000 об/мин 10 мин

Содержание белка определить методом Лоури Супернатант



Оценка аллергенной активности полученного экстракта из образцов 

промышленной  пыли 
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Воспроизведение 
сенсибилизации

Выявление 
гиперчувствительности 

замедленного типа

Внутрикожное введение в 
ухо морских свинок

Экстракт из пыли сухих 
продуктов переработки 

коровьего молока (500 мкг 
по белку)

Внутрикожный тест 
опухания уха

Установлена индукция выраженной 
гиперчувствительности замедленного типа.

ВЫВОД: экстракт пыли сухих продуктов 
переработки коровьего молока обладает 

выраженной сенсибилизирующей 
способностью (аллергенной активностью).
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Использование способа позволяет получить в лабораторных условиях из образцов

промышленной пыли сухих продуктов переработки коровьего молока, содержащих казеиновые

белки, экстракт с высоким содержанием растворимого белково-антигенного комплекса с

экспериментально доказанной выраженной аллергенной активностью, который пригоден для

лабораторной аллергодиагностики с целью верификации профессионального генезиса

аллергопатологии пылевой этиологии у работников пищевой отрасли промышленности, что

обеспечивает необходимое качество лечения и реабилитации, социальную защиту пациентов.


